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Il Reg. UE 2019/1604 (modifica del 
Reg. CE 2568/1991) stabilisce i parametri 
chimico-fisici e i metodi per il controllo di 
qualità  dell’olio di oliva.
La valutazione organolettica (Panel test) 
concorre alla definizione della qualità dell’olio 
e alla classificazione merceologica di appar-
tenenza.
Il Regolamento classifica l’olio di oliva 
vergine nelle categorie: 

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA 
OLIO DI OLIVA VERGINE 
OLIO DI OLIVA LAMPANTE 

in funzione dell’intensità del fruttato, della 
presenza e dell’intensità di eventuali difetti. 
Fornisce inoltre indicazioni sulle caratteristiche 
organolettiche per l’etichettatura facoltativa. 
La valutazione organolettica è qualificata da un 
livello di affidabilità paragonabile a quello delle 
prove analitiche e viene eseguita da un panel di 
assaggiatori selezionati e addestrati avvalen-
dosi di tecniche statistiche per il trattamento 
dei dati.
Il nostro Panel è riconosciuto dal MiPAAF 
(Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e 
Forestali) come comitato di assaggio incaricato 
del controllo ufficiale delle caratteristiche degli 
oli di oliva vergini e degli oli DOP e IGP e dal COI 
(Consiglio Oleicolo Internazionale).
La valutazione organolettica è accreditata da 
ACCREDIA (Ente Italiano di Accreditamento). Il 
Panel è al servizio dell’industria, di consorzi di 
produzione, di enti certificatori e della grande 
distribuzione. 

Analisi 
Sensoriale 

dell’Olio di 
Oliva vergine 

 Per informazioni contattare:
Dr.ssa Stefania De Cesarei
E-mail: stefania.decesarei@mi.camcom.it
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